
Lunch Buffet 

Menu may change depending on availability/ メニュー内容は仕入れ状況により変更する場合があります 

Period: 2025/3-2025/5 

Salad Bar/サラダバー 

 

Kansai leafy vegetables, Radicchio, Cherry tomatoes, Red radish, Fennel 
関西葉野菜 トレビス カラーミニトマト 紅芯大根 フェンネル 

 
Semi-dried tomatoes/Mixed pickles/Tuna stuffed chili peppers 
セミドライトマト/ミックスピクルス /ツナ詰めチリペッパー 
 
Black & Green Olives in Oil / Artichokes in Oil 
ブラック＆グリーンオリーブのオイル漬け /アーティチョークオイル漬け 
 
Caprese (tomato and mozzarella cheese) / Barbabietra and potato salad 
カプレーゼ(トマト＆モッツァレラチーズ) /バルバビエートラとポテトのサラダ 

Dressing/ドレッシング 

 

Lemon dressing/Sesame dressing/EV olive oil 
レモンドレッシング/ ゴマドレッシング/ EV オリーブオイル 

 
Balsamic / White Wine Vinegar / Red Wine Vinegar 
バルサミコ /白ワインビネガー /赤ワインビネガー 
 

Antipasto/前菜 

 

Seafood escabeche 
海の幸のエスカベッシュ 

 
Bamboo shoots and chicken breast with whole grain mustard sauce 
タケノコと鶏むね肉、粒マスタードソース 
 
Sakura snapper carpaccio 
桜鯛のカルパッチョ 
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Sicilian Caponata 
シチリア風カポナータ 
 
Broccoli and Cauliflower in Spicy Garlic Oil 
ブロッコリーとカリフラワー、ピリッと辛いガーリックオイル 
 
Balsamic Sauteed Mixed Mushrooms 
ミックスキノコのバルサミコソテー 
 
Raw ham and fruit 
生ハムフルーツ 
 
Mortadella Salami 
モルタデッラ サラミ 
 

Nuts/ナッツ 

 

Almonds/Walnuts/Sunflower seeds 
アーモンド /クルミ /ヒマワリの種 

 

Hot Dish/温製料理 

 

Whitebait Pizza Margherita 
シラスのピッツァマルゲリータ 

 
Risotto with broad beans and clams 
そら豆とあさりのリゾット 
 
Spring cabbage and moscardini (stewed octopus) 
春キャベツとモスカルディーニ（タコの煮込み） 
 
Hunter-style chicken thigh and mushrooms 
若鶏モモ肉とキノコの狩人風 
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Herb-breaded scallops 
ホタテの香草パン粉焼き 
 
Fresh fish cartoccio 
鮮魚のカルトッチョ 
 
Grilled Angus beef 
アンガス牛のグリル 
 
Steamed shellfish in white wine 
貝類の白ワイン蒸し 
 
Porchetta 
ポルケッタ 
 

Soup/スープ 

 

Stracciatella soup 
ストラッチャテッラスープ（イタリア風かきたまスープ） 

  

Pasta/パスタ 

 
Fresh Pasta: Fettuccine /Spaghetti 
生パスタ：フェットチーネ /スパゲッティ 
Pasta Source: Sakura shrimp peperoncino, /Amatriciana 
パスタソース：桜エビのペペロンチーノ /アマトリチャーナ 
 
Grana Padano Spaghetti (decoupage) 
グラナパダーノスパゲッティ（デクパージュ） 
 

Grilled Vegetables/グリル野菜 
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Zucchini / Eggplant / Red and yellow peppers / King oyster mushrooms 
ズッキーニ /茄子 /赤黄パプリカ/ エリンギ 

 
5 types of selected Italian EX olive oil (Liguria / Tuscany / Sicily / Puglia / Calabria) 
セレクトイタリア産 EX オリーブオイル 5 種 
（リグーリア産 /トスカーナ産 /シチリア産/プーリア産/ カラブリア産） 
 
3 types of selected salt (Charcoal salt/Maldon natural salt/Magma salt) 
セレクト塩 3 種（炭塩/ マルドン天然塩/ マグマ塩） 
 

Pane/パン 

 

2 types of bread / grissini 
パン 2 種 / グリッシーニ 

  

Dolce/デザート 

 

Macedonia 
マチェドニア 

 
Seasonal Tiramisu (Strawberry & Cherry Blossom) 
シーズナブルティラミス（苺＆桜） 
 
Seasonal Tart 
シーズナブルタルト 
 
Baked Cheesecake 
ベイクドチーズケーキ 
 
Krumiri  
クルミリ 
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Lemon Jelly Panna Cotta 
レモンジュレパンナコッタ 
 
Salad Medi Cioccolato 
サラ―メディチョコラート 
 
Waffle (Self) 
ワッフル（セルフ） 
 
Cantucci 
カントゥッチ 
 

Amaretti Biscuit 
ビスケットアマレッティ  

  

Drink/お飲み物 

 

Coffee / Tea 
コーヒー / 紅茶 

 
Apple juice/Orange juice 
アップルジュース /オレンジジュース 
 

  


